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_ Azeite
Virgem Extra
ORGANIC | BIOLOGICO

Rich in yitamins
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De origem mediterranica, o azeite marca presenca entre os nossos alimentos, ha'mais de é mil anos. Esta
directamente associado a alimentacao saudavel, sendo 0s seus beneficios reconhecidos e ampliados com o
progresso da investigacao cientifica.

0 azeite tem um papel nuclear no desenvolvimento da civilizacao em Portugal, sendo um alicerce
e presenca incontornavel na nossa cultura e, particularmente, na nossa gastronomia. O azeite Nostro é fruto
de olivais, muitos deles centenarios, e é resultado de prensagem mecanica a frio, sem recurso a qualquer
processo de refinacao. Produzido em sistema de agricultura biolégica (organico), apresenta um sabor e
aroma, de grande riqueza e complexidade. ﬁr -

Its Mediterranean origin_isihé'reason why it has been a part of our food for over 6 tho'uSa'n‘d years. It is directly
connected to healthy fi its are acknowledged and disclosed with the progress of scientific research.
_ e  development of civilization in Portugal, acting as a foundation and
undisputed presen c. pecifically in our. culsme Nostro olive oil is a product of olive groves,

many of them centeh_ary, andi echar Cal pl*essmg, free ofwreflnlng process. Produced in a
biological (organic) agri re filled with rlchness and complexity.

D’origine méditerranéen
Elle est, directement, associée a une alimenta:
progrésdela recherche scie
/e aun entral dans le développemer n au Portugal, étant un pilier et

_ ul(e presence'*c tre culture et, en particulier, dans notre gjastronomie. L'huile d’olive Nostro
. est le fruit dhv eux centenaires, et résulte d’'un pressage mécanique a froid, sans recours
ucun proc ite dans un systéme d’agriculture biologique (organique), sa saveur et son

et complexité.

uis plus de 6 mille ans.
Is et augmentés avec les
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